
Til dette teambuildings-arrangement skal I prøve kræfter med de 
traditionelle danske, højtbelagte frokostanretninger. Desuden skal I 
udfordre jer selv på kreativiteten ved at producere moderne smørrebrød 
med salater, pynt og andet spændende tilbehør, der giver smørrebrødet 
kant og et nyt, nordisk udtryk. 

Aftenen byder på både klassiske anretninger med traditionelt pålæg 
og nye moderne former for smørrebrød, som fylder mere og mere i det 
nordiske køkken.

Aftenen afsluttes i fællesskab, mens I nyder jeres smørrebrød til en iskold 
øl eller et glas vin.

ARRANGEMENTET INDEHOLDER 
//  Velkomst og oplæg ved en af vores dygtige faglærere
//  Velkomstdrink/-øl inden køkkenet tilgås
//  En dygtig underviser, der tager hånd om jer og sikrer, at alle får en god 

oplevelse
//  Tilberedning af smørrebrød og efterfølgende nydelse heraf
//  Et hav af brugbare fi f om tilberedning, smag og ikke mindst forskellige 

teknikker.

SMØRREBRØD 
– I gamle og nye klæder

TIDSPUNKT 
Kan afholdes på hverdage 
kl. 17.00-21.00.

Ønsker I at starte arrangementet 
før kl. 17 og slutte før kl. 21, er 
dette selvfølgelig også muligt.

PRIS 
Ring og få et uforpligtende tilbud. 
Prisen afhænger af antal deltagere 
og ønsker til råvarer.

STED 
TECHCOLLEGE
Gastronomisk Teater, Bygning J 
Rørdalsvej 10, 9000 Aalborg

NÆRMERE INFORMATION OG 
TILRETTELÆGGELSE

Lisa Høgaard Rahbek
Salgs- og forretningsudvikler

Telefon: 2526 6691
lira@techcollege.dk


